
Norddeutsche Essenzenfabrik
Friedrich Neumeyer GmbH & Co. KG

Marschstr 10A · 28309 Bremen
Postfach 44835 · 28283 Bremen

Telefon +49(0)421 451249
Telefax +49(0)421 450819

e-mail: info@Enko-gewuerzextrakte.de
Internet: www.enko-gewuerzextrakte.de

 Gewürzextrakte
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Friedrich Neumeyer GmbH & Co. KG

Bremen

Gewürzextrakte

Gewürzextrakte werden aus Gewürzen, Kräutern, Beeren und Wurzeln 
gewonnen. Dafür wird auch heute noch vorwiegend das bewährte Ver- 
fahren der Wasserdampfdestillation angewandt. Auf diese Weise löst 
man die wertvollen Geschmacksstoffe schonend heraus.  

Durch sorgfältige Auswahl der Rohstoffe und Zusammenstellung der ver-
schiedenen Extrakte entstehen bei uns hochwertige Gewürzextraktkomposi-
tionen, die individuell an Ihre Anforderungen angepasst werden können.

Konstantes Geschmacksprofil

Lange Haltbarkeit

Keimarme Extrakte

aufgrund der Abstimmung durch unsere Flavouristen erhalten Sie 
stets die gleiche Intensität und das gleiche Geschmacksprofil

belasten die Mikrobiologie Ihres Produktes nicht

vereinfacht Ihre Disposition

Optimale Löslichkeit

gleichmäßige Verteilung bis hin zum klaren Produkt
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Schon der Firmengründer entwickelte die Essenzen mit natürlichen 
Extrakten, Destillaten und Auszügen. Dieser Maxime sind wir in unserer 
Entwicklungsarbeit treu geblieben, so dass auch heute ausschließlich 
natürliche Zutaten bei der Herstellung unserer Gewürzextrakte verwendet 
werden.

Ständig entwickeln wir unsere Produkte weiter, verbessern und modifizie-
ren sie. Dadurch sind wir in der Lage, Ihnen ein umfangreiches Angebot 
zu präsentieren. Eine Auswahl unserer Gewürzextrakte haben wir in 
dieser Produktliste aufgeführt. 

Weitergehende Anfragen sind willkommen. Als mittelständisches Unterneh-
men können wir flexibel und schnell auf unterschiedliche Anforderungen 
eingehen und in Zusammenarbeit mit unseren Kunden individuelle Lösun-
gen erarbeiten.

Wir gehen auf Ihre Wünsche ein – sprechen Sie mit uns.

Natürlichkeit als Maxime

2 3

Die ie Norddeutsche Essenzenfabrik wurde am 
1. Mai 1943 von Friedrich Neumeyer ge- 
gründet. Die ersten Essenzen waren bestimmt  
für die Getränke- und Spirituosenindustrie.  
Durch die Nähe des Standortes Bremen zur 
Fisch- und Feinkostindustrie entwickelte man  
bald auch Gewürzextrakte für diese Branche. 
 
Das Lieferprogramm wurde nach und nach erweitert und neue 
Geschäftsfelder erschlossen, so dass schon bald Essenzen für die 
gesamte Lebensmittelindustrie lieferbar waren.
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Die aufgeführten Gewürzextrakte sind nur ein Ausschnitt unseres Lieferprogrammes. 
Weitere Extrakte erhalten Sie auf Anfrage (info@enko-gewuerzextrakte.de).
Legende:
e = Trägerstoff Essigsäure, d = dickflüssig, s = streufähig, ö = Trägerstoff Speiseöl, f = flüssig, p = pastös

Einzelgewürzextrakte A-Z Einzelgewürzextrakte A-Z

4 5

                                          
                                    Konsistenz                       Dosierung     
                                                                                    auf 100 kg

Anis e,d,s,ö   50 g
Apfelsinenschalen e,d,s,ö   40 g
Bärlauch e,d,s,ö   50 g
Basilikum e,d,s,ö   50 g
Blutorange e,d,s,ö   50 g
Bohnenkraut e,d,s,ö   50 g
Cardamom e,d,s,ö   50 g
Cayennepfeffer e,d,s,ö   40 g
Chili e,d,s,ö   50 g
Coriander e,d,s,ö   50 g
Curry e,d,s,ö   50 g
Dillkraut e,d,s,ö   50 g
Estragon e,d,s,ö   50 g
Fenchel e,d,s,ö   50 g
Grapefruit e,d,s,ö 100 g
Ingwer e,d,s,ö   50 g
Karotten e,d,s,ö   50 g
Knoblauch e,d,s,ö  50 g
Kümmel e,d,s,ö  50 g 
Kreuzkümmel e,d,s,ö  50 g
Kurkuma e,d,s,ö  50 g
Lauch e,d,s,ö 100 g 
Lemongras e,d,s,ö 100 g
Liebstöckel e,d,s,ö  50 g
Limette e,d,s,ö 100 g 
Lorbeer e,d,s,ö  50 g
Macis e,d,s,ö  40 g
Majoran e,d,s,ö   50 g
Mandarine e,d,s,ö   50 g

                                          
                                   Konsistenz                       Dosierung     
                                                                                 auf 100 kg

Meerrettich      e,ö 100 g
Muskatnuss e,d,s,ö 50 g 
Nelke e,d,s,ö 50 g
Orange e,d,s,ö 50 g
Oregano e,d,s,ö 50 g
Paprika, scharf e,d,s,ö 30 g
Petersilie e,d,s,ö 100 g
Pfeffer, 5-fach e,d,s,ö 25 g
Pfeffer, 2,5-fach e,d,s,ö 50 g
Piment e,d,s,ö 50 g
Porree e,d,s,ö 100 g
Rosmarin e,d,s,ö 50 g
Schnittlauch e,d,s,ö 50 g
Sellerie e,d,s,ö 50 g
Thymian e,d,s,ö 50 g
Vanille e,d,s,ö 250 g
Wacholderbeeren e,d,s,ö 50 g
Zimt e,d,s,ö 50 g
Zitrone e,d,s,ö 50 g
Zwiebel e,d,s,ö 30 g
Zwiebel, Typ Frischzwiebel e,d,s,ö 30 g
Zwiebel, Bratzwiebel        p 500 g
Zwiebel, Röstzwiebel        p 100 g
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                                                                                 auf 100 kg

Meerrettich      e,ö 100 g
Muskatnuss e,d,s,ö 50 g 
Nelke e,d,s,ö 50 g
Orange e,d,s,ö 50 g
Oregano e,d,s,ö 50 g
Paprika, scharf e,d,s,ö 30 g
Petersilie e,d,s,ö 100 g
Pfeffer, 5-fach e,d,s,ö 25 g
Pfeffer, 2,5-fach e,d,s,ö 50 g
Piment e,d,s,ö 50 g
Porree e,d,s,ö 100 g
Rosmarin e,d,s,ö 50 g
Schnittlauch e,d,s,ö 50 g
Sellerie e,d,s,ö 50 g
Thymian e,d,s,ö 50 g
Vanille e,d,s,ö 250 g
Wacholderbeeren e,d,s,ö 50 g
Zimt e,d,s,ö 50 g
Zitrone e,d,s,ö 50 g
Zwiebel e,d,s,ö 30 g
Zwiebel, Typ Frischzwiebel e,d,s,ö 30 g
Zwiebel, Bratzwiebel        p 500 g
Zwiebel, Röstzwiebel        p 100 g

mailto:info@enko-gewuerzextrakte.de


 

Die aufgeführten Gewürzextrakte sind nur ein Ausschnitt unseres Lieferprogrammes. 
Weitere Extrakte erhalten Sie auf Anfrage (info@enko-gewuerzextrakte.de).
Legende:
e = Trägerstoff Essigsäure, d = dickflüssig, s = streufähig, ö = Trägerstoff Speiseöl, f = flüssig, p = pastös

Einzelgewürzextrakte A-Z Einzelgewürzextrakte A-Z

4 5

                                          
                                    Konsistenz                       Dosierung     
                                                                                    auf 100 kg

Anis e,d,s,ö   50 g
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Ingwer e,d,s,ö   50 g
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                                   Konsistenz                       Dosierung     
                                                                                 auf 100 kg

Meerrettich      e,ö 100 g
Muskatnuss e,d,s,ö 50 g 
Nelke e,d,s,ö 50 g
Orange e,d,s,ö 50 g
Oregano e,d,s,ö 50 g
Paprika, scharf e,d,s,ö 30 g
Petersilie e,d,s,ö 100 g
Pfeffer, 5-fach e,d,s,ö 25 g
Pfeffer, 2,5-fach e,d,s,ö 50 g
Piment e,d,s,ö 50 g
Porree e,d,s,ö 100 g
Rosmarin e,d,s,ö 50 g
Schnittlauch e,d,s,ö 50 g
Sellerie e,d,s,ö 50 g
Thymian e,d,s,ö 50 g
Vanille e,d,s,ö 250 g
Wacholderbeeren e,d,s,ö 50 g
Zimt e,d,s,ö 50 g
Zitrone e,d,s,ö 50 g
Zwiebel e,d,s,ö 30 g
Zwiebel, Typ Frischzwiebel e,d,s,ö 30 g
Zwiebel, Bratzwiebel        p 500 g
Zwiebel, Röstzwiebel        p 100 g



Gewürzextraktzubereitungen für Fleischwaren

Gewürzextraktkompositionen für Fleischwaren

Fleischwaren

                                          
                                       Konsistenz                                Dosierung     
                                                                                           auf 100 kg

Bärlauch e,d,s,ö 100 g
Bratzwiebel         p 500 g
Knoblauchextrakt e,d,s,ö 100 g
Liebstöckelextrakt e,d,s,ö 100 g
Macisextrakt e,d,s,ö 100 g
Majoranextrakt e,d,s,ö   50 g
Pfefferextrakt e,d,s,ö   50 g
Röstzwiebel        p 100 g
Zwiebelextrakt e,d,s,ö 100 g

                                          
                                       Konsistenz                                Dosierung     
                                                                                           auf 100 kg

Aspik, kräftig-pikant e,d,s,ö   50 g
Aspik, harmonisch-würzig                      e,d,s,ö                    250 g
Bierschinken e,d,s,ö 200 g
Brühe, Typ gekörnte Brühe e,d,s,ö 100 g
Brühwurst e,d,s,ö 100 g
Fleischkäse e,d,s,ö 100 g 
Geflügel e,d,s,ö 200 g 
Gemüse in Aspik e,d,s,ö 100 g
Kalbsleberwurst e,d,s,ö 100 g
Kochschinken e,d,s,ö 100 g
Mortadella e,d,s,ö 200 g
Pökellake, pikant für Kochschinken e,d,s,ö 100 g
Pökellake, Knoblauch-Wacholder-Note e,d,s,ö 100 g
Pökellake, Sellerie-Note e,d,s,ö 100 g
Salami, ungarische Art e,d,s,ö 100 g 
Sauerbraten        e 100 g 
Schweinebraten e,d,s,ö 100 g 
Sülze, kräftig-würzig e,d,s,ö    80 g
Sülze, würzig mit Coriander-Note e,d,s,ö    50 g
Sülze, Gewürzgurken-Note e,d,s,ö    50 g
Thüringer Bratwurst e,d,s,ö 100 g

Die aufgeführten Gewürzextrakte sind nur ein Ausschnitt unseres Lieferprogrammes. 
Weitere Extrakte erhalten Sie auf Anfrage (info@enko-gewuerzextrakte.de).
Legende:
e = Trägerstoff Essigsäure, d = dickflüssig, s = streufähig, ö = Trägerstoff Speiseöl, f = flüssig, p = pastös
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Bratzwiebel

Würzpasten für Fleischwaren
 
                                         
                                       Konsistenz                                Dosierung     
                                                                                           auf 100 kg

Bratzwiebel        p 500 g
Röstzwiebel        p               100 g 
Schmorzwiebel        p 100 g
Knoblauch, gebraten        p 500 g

Die aufgeführten Gewürzextrakte sind nur ein Ausschnitt unseres Lieferprogrammes. 
Weitere Extrakte erhalten Sie auf Anfrage (info@enko-gewuerzextrakte.de).
Legende:
e = Trägerstoff Essigsäure, d = dickflüssig, s = streufähig, ö = Trägerstoff Speiseöl, f = flüssig, p = pastös
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Fertiggerichte

Gewürzextraktzubereitungen für Fertiggerichte

Gewürzextraktzubereitungen für 
exotische Fertiggerichte

                                          
                                       Konsistenz                                Dosierung     
                                                                                           auf 100 kg

Bratensauce      d,s  200 g
Braune Sauce                                                     d,s,ö                    100 g
Gemüseallerlei, mit Karotten-Note    d,s,ö  100 g
Gemüseallerlei, mit Pfeffer-Note    d,s,ö  100 g
Gulaschsuppe    d,s,ö  100 g
Helle Sauce    d,s,ö  100 g
Hühnersuppe    d,s,ö    50 g
Kräuterbutter    d,s,ö  100 g
Kräuter der Provence    d,s,ö  100 g
Kräuter, mediterran    d,s,ö  100 g
Kräuter, Typ Gartenkräuter    d,s,ö  100 g
Lauch    d,s,ö    50 g
Pichelsteiner Topf    d,s,ö  100 g
Pikante Würzsauce    d,s,ö  100 g
Pizzasauce    d,s,ö  100 g
Ratatouille    d,s,ö  100 g
Sauerbraten    d,s,ö  100 g
Serbische Bohnensuppe    d,s,ö  100 g
Suppengrün    d,s,ö    50 g
Suppenkräuter    d,s,ö  100 g
Wildbraten    d,s,ö  200 g
Worcestershiresauce         f  500 g
Zwiebelbraten    d,s,ö  100 g

Die aufgeführten Gewürzextrakte sind nur ein Ausschnitt unseres Lieferprogrammes. 
Weitere Extrakte erhalten Sie auf Anfrage (info@enko-gewuerzextrakte.de).
Legende:
e = Trägerstoff Essigsäure, d = dickflüssig, s = streufähig, ö = Trägerstoff Speiseöl, f = flüssig, p = pastös

 
                                         
                                       Konsistenz                                Dosierung     
                                                                                           auf 100 kg

Asiatische Gerichte   d,s,ö     50 g
Curry   d,s,ö               50 g 
Nasi Goreng   d,s,ö 100 g
Ras el Hanout   d,s,ö 100 g
Tex Mex   d,s,ö 100 g
Thai Gerichte   d,s,ö       100 g
Tikka Masala   d,s,ö  100 g
Tomatensauce „El Paso“   d,s,ö  100 g
Tomatensauce „Napoli“   d,s,ö     50 g
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Gewürzextraktzubereitungen für Fertiggerichte

Gewürzextraktzubereitungen für 
exotische Fertiggerichte

                                          
                                       Konsistenz                                Dosierung     
                                                                                           auf 100 kg

Bratensauce      d,s  200 g
Braune Sauce                                                     d,s,ö                    100 g
Gemüseallerlei, mit Karotten-Note    d,s,ö  100 g
Gemüseallerlei, mit Pfeffer-Note    d,s,ö  100 g
Gulaschsuppe    d,s,ö  100 g
Helle Sauce    d,s,ö  100 g
Hühnersuppe    d,s,ö    50 g
Kräuterbutter    d,s,ö  100 g
Kräuter der Provence    d,s,ö  100 g
Kräuter, mediterran    d,s,ö  100 g
Kräuter, Typ Gartenkräuter    d,s,ö  100 g
Lauch    d,s,ö    50 g
Pichelsteiner Topf    d,s,ö  100 g
Pikante Würzsauce    d,s,ö  100 g
Pizzasauce    d,s,ö  100 g
Ratatouille    d,s,ö  100 g
Sauerbraten    d,s,ö  100 g
Serbische Bohnensuppe    d,s,ö  100 g
Suppengrün    d,s,ö    50 g
Suppenkräuter    d,s,ö  100 g
Wildbraten    d,s,ö  200 g
Worcestershiresauce         f  500 g
Zwiebelbraten    d,s,ö  100 g

Die aufgeführten Gewürzextrakte sind nur ein Ausschnitt unseres Lieferprogrammes. 
Weitere Extrakte erhalten Sie auf Anfrage (info@enko-gewuerzextrakte.de).
Legende:
e = Trägerstoff Essigsäure, d = dickflüssig, s = streufähig, ö = Trägerstoff Speiseöl, f = flüssig, p = pastös

 
                                         
                                       Konsistenz                                Dosierung     
                                                                                           auf 100 kg
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Fischprodukte und Feinkostsalate

Gewürzextraktzubereitungen für Fischprodukte
                                       Konsistenz                                Dosierung     
                                                                                           auf 100 kg

Anchovis e,d,s,ö                         50 g
Bismarckhering e,d,s,ö     40 g
Bratmarinaden, Ingwer-Note e,d,s,ö     50 g
Bratmarinaden, Wacholder-Note e,d,s,ö     50 g
Dillhappen e,d,s,ö     50 g
Fischspezial, klassische Grundwürze          f   200 g
Gabelbissen e,d,s,ö 50 g
Garbad, vollwürzig-harmonisch                    e,d,s,ö 40 g
Garbad, mit Nelken-Note e,d,s,ö     30 g
Geleeaufguss, mit Zitrus-Note e,d,s,ö     50 g
Geleeaufguss, krautig-frisch e,d,s,ö 40 g
Kaltmarinaden, vollwürzig-pikant e,d,s,ö         40 g
Kochmarinaden, harmonisch e,d,s,ö   250 g
Kochmarinaden, krautig e,d,s,ö   100 g
Kräuterhering                    e,d,s,ö                       50 g
Matjes e,d,s,ö         30 g
Senf-Sahne Heringsfilet e,d,s,ö   100 g
Sild, dänische Art e,d,s,ö   100 g 
Worcestershiresauce          f   500 g

Die aufgeführten Gewürzextrakte sind nur ein Ausschnitt unseres Lieferprogrammes. 
Weitere Extrakte erhalten Sie auf Anfrage (info@enko-gewuerzextrakte.de).
Legende:
e = Trägerstoff Essigsäure, d = dickflüssig, s = streufähig, ö = Trägerstoff Speiseöl, f = flüssig, p = pastös

Gewürzextraktzubereitungen für Feinkostsalate
                                       Konsistenz                                Dosierung     
                                                                                           auf 100 kg

Budapester Salat e,d,s,ö                         50 g
Delikatessgurke e,d,s,ö   100 g
Fleischsalat, klassisch e,d,s,ö     50 g
Fleischsalat, mit Meerrettich-Note e,d,s,ö     50 g
Fruchtaroma für Feinkostsalate, Zitrus-Note e,d,s,ö 50 g
Geflügelsalat                   e,d,s,ö                    150 g
Gurkensalat e,d,s,ö    150 g
Heringssalat, pikant-würzig e,d,s,ö     50 g
Heringsstipp e,d,s,ö                     100 g
Kartoffelsalat                 e,d,s,ö                       80 g
Krautsalat                    e,d,s,ö    100 g 
Lauch e,d,s,ö         50 g
Nudelsalat e,d,s,ö   100 g
Tsatsiki                 e,d,s,ö                     150 g
Waldorfsalat e,d,s,ö         50 g
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Dressings, Saucen, Dips und Senf

Gewürzextraktzubereitungen für Dressings,  

Saucen und Dips

Gewürzextraktzubereitungen für Senf

                                       Konsistenz                                Dosierung     
                                                                                           auf 100 kg

Béchamelsauce e,d,s,ö                      100 g
Cocktailsauce e,d,s,ö                      200 g 
Dänische Remouladensauce e,d,s,ö                      100 g
Dip, Typ Chili e,d,s,ö                     100 g
Dip, Typ Gewürzgurke e,d,s,ö                     100 g
Dip, Typ Curry                    e,d,s,ö                    100 g
Dressing, frisch-würzig e,d,s,ö                       100 g
Dressing, mit Knoblauch-Note e,d,s,ö                      100 g                
Dressing, fruchtig mit Zwiebel-Note e,d,s,ö    200 g
Dressing, Schweizer Art e,d,s,ö   150 g
Mayonnaise, würzig e,d,s,ö     50 g
Sauce Hollandaise e,d,s,ö   100 g
Schaschliksauce e,d,s,ö                     100 g
Tomatenketchup e,d,s,ö                      100 g

                                        Konsistenz                                Dosierung     
                                                                                           auf 100 kg

Bayerische Art        d                         50 g
Dijon-Senf         d                        50 g                
Englischer Senf         d      50 g
Süddeutscher Senf         d      50 g
Senfextrakt         e                        50 g
        

Die aufgeführten Gewürzextrakte sind nur ein Ausschnitt unseres Lieferprogrammes. 
Weitere Extrakte erhalten Sie auf Anfrage (info@enko-gewuerzextrakte.de).
Legende:
e = Trägerstoff Essigsäure, d = dickflüssig, s = streufähig, ö = Trägerstoff Speiseöl, f = flüssig, p = pastös
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Dressings, Saucen, Dips und Senf

Gewürzextraktzubereitungen für Dressings,  

Saucen und Dips

Gewürzextraktzubereitungen für Senf

                                       Konsistenz                                Dosierung     
                                                                                           auf 100 kg
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                                        Konsistenz                                Dosierung     
                                                                                           auf 100 kg
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Die aufgeführten Gewürzextrakte sind nur ein Ausschnitt unseres Lieferprogrammes. 
Weitere Extrakte erhalten Sie auf Anfrage (info@enko-gewuerzextrakte.de).
Legende:
e = Trägerstoff Essigsäure, d = dickflüssig, s = streufähig, ö = Trägerstoff Speiseöl, f = flüssig, p = pastös
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                                       Konsistenz                                Dosierung     
                                                                                           auf 100 kg

Béchamelsauce e,d,s,ö                      100 g
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Sauerkonserven und Gewürzessige

Gewürzextraktzubereitungen  

für Gurkenkonserven
                              Konsistenz                Dosierung     
                                                                                 auf 100 kg

Aziagurken          e  50 g
Cornichons           e 50 g                
Delikatessgurken, extra stark  e 50 g
Delikatessgurken, pikant        e  50 g
Delikatessgurken, mit Dill-Note e 50 g                
Delikatessgurken, mit Knoblauch-Note e 50 g
Delikatessgurken, nach Znaimer Art e 50 g
Feine Gürkchen, pikant  e 50 g
Frischgurken   e  50 g
Gewürzgurken, krautig-pikant  e 50 g                
Gewürzgurken, krautig  e 50 g
Gewürzgurken, nach Spreewälder Art e 50 g
Gurkenscheiben   e  50 g
Gurkensticks, harmonisch  e 50 g                
Gurkensticks, lieblich  e 50 g
Gurkensticks, lieblich-pikant  e 50 g
Gurkentopf, mit Zwiebel-Note  e 50 g
Honiggurke   e  50 g
Sandwich Gurkenzungen  e           100 g
Schälgurken, lieblich  e 50 g
Schälgurken, lieblich-krautig  e 50 g
Scharfe Gürkchen, lieblich-pikant e  50 g
Schlesische Gurkenhappen  e            50 g
Schnitzelgurken   e 50 g
Senfgurken, lieblich  e 50 g
Senfgurken, mit Zitronen-Note  e  50 g

Gewürzextraktzubereitungen  

für Sauerkonserven

Gewürzextraktzubereitungen  

für Gewürzessige

                              Konsistenz                Dosierung     
                                                                                 auf 100 kg

Bohnensalat          e  50 g
Gurkensalat           e 50 g                
Karottensalat, harmonisch-kräftig e 50 g
Karottensalat, lieblich-frisch       e  50 g
Kürbis, fruchtig   e 50 g                
Kürbis, lieblich   e 50 g
Maiskölbchen   e 50 g
Meerrettich   e           100 g
Pußtasalat   e  50 g
Rote Bete, mit Coriander-Note  e 50 g                
Rote Bete, mit Kümmel-Note  e 50 g
Rote Bete, skandinavischer Typ   e 50 g
Selleriesalat   e 50 g                
Silberzwiebeln   e           100 g
Tomatenpaprika, lieblich-pikant e 50 g
Tomatenpaprika, frisch  e 50 g
Weißkrautsalat, Coriander-Note e           100 g
Weißkrautsalat, Kümmel-Note e           100 g

                              Konsistenz                Dosierung     
                                                                                 auf 100 kg

Aspikessig          e  50 g
Bratessig, für Bratfisch-Aufgüsse        e 20 g                
Garbadessig, auch für Marinaden-Aufgüsse e 20 g
Gewürzessig, mit Estragon-Note      e  20 g
Gurkenessig, krautig-frisch  e 20 g                
Gurkenessig, harmonische Kräuter-Note e 20 g
Kräuteressig   e 20 g
Kräuteressig, mit Estragon-Dill-Note e             20 g
Kräuteressig, Schweizer Art  e  20 g
Kräuteressig, mit feiner Knoblauch-Note e 20 g                

Die aufgeführten Gewürzextrakte sind nur ein Ausschnitt unseres Lieferprogrammes. 
Weitere Extrakte erhalten Sie auf Anfrage (info@enko-gewuerzextrakte.de).
Legende:
e = Trägerstoff Essigsäure, d = dickflüssig, s = streufähig, ö = Trägerstoff Speiseöl, f = flüssig, p = pastös
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Sauerkonserven und Gewürzessige

Gewürzextraktzubereitungen  

für Gurkenkonserven
                              Konsistenz                Dosierung     
                                                                                 auf 100 kg

Aziagurken          e  50 g
Cornichons           e 50 g                
Delikatessgurken, extra stark  e 50 g
Delikatessgurken, pikant        e  50 g
Delikatessgurken, mit Dill-Note e 50 g                
Delikatessgurken, mit Knoblauch-Note e 50 g
Delikatessgurken, nach Znaimer Art e 50 g
Feine Gürkchen, pikant  e 50 g
Frischgurken   e  50 g
Gewürzgurken, krautig-pikant  e 50 g                
Gewürzgurken, krautig  e 50 g
Gewürzgurken, nach Spreewälder Art e 50 g
Gurkenscheiben   e  50 g
Gurkensticks, harmonisch  e 50 g                
Gurkensticks, lieblich  e 50 g
Gurkensticks, lieblich-pikant  e 50 g
Gurkentopf, mit Zwiebel-Note  e 50 g
Honiggurke   e  50 g
Sandwich Gurkenzungen  e           100 g
Schälgurken, lieblich  e 50 g
Schälgurken, lieblich-krautig  e 50 g
Scharfe Gürkchen, lieblich-pikant e  50 g
Schlesische Gurkenhappen  e            50 g
Schnitzelgurken   e 50 g
Senfgurken, lieblich  e 50 g
Senfgurken, mit Zitronen-Note  e  50 g

Gewürzextraktzubereitungen  

für Sauerkonserven

Gewürzextraktzubereitungen  

für Gewürzessige

                              Konsistenz                Dosierung     
                                                                                 auf 100 kg

Bohnensalat          e  50 g
Gurkensalat           e 50 g                
Karottensalat, harmonisch-kräftig e 50 g
Karottensalat, lieblich-frisch       e  50 g
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Kürbis, lieblich   e 50 g
Maiskölbchen   e 50 g
Meerrettich   e           100 g
Pußtasalat   e  50 g
Rote Bete, mit Coriander-Note  e 50 g                
Rote Bete, mit Kümmel-Note  e 50 g
Rote Bete, skandinavischer Typ   e 50 g
Selleriesalat   e 50 g                
Silberzwiebeln   e           100 g
Tomatenpaprika, lieblich-pikant e 50 g
Tomatenpaprika, frisch  e 50 g
Weißkrautsalat, Coriander-Note e           100 g
Weißkrautsalat, Kümmel-Note e           100 g

                              Konsistenz                Dosierung     
                                                                                 auf 100 kg
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Gewürzessig, mit Estragon-Note      e  20 g
Gurkenessig, krautig-frisch  e 20 g                
Gurkenessig, harmonische Kräuter-Note e 20 g
Kräuteressig   e 20 g
Kräuteressig, mit Estragon-Dill-Note e             20 g
Kräuteressig, Schweizer Art  e  20 g
Kräuteressig, mit feiner Knoblauch-Note e 20 g                

Die aufgeführten Gewürzextrakte sind nur ein Ausschnitt unseres Lieferprogrammes. 
Weitere Extrakte erhalten Sie auf Anfrage (info@enko-gewuerzextrakte.de).
Legende:
e = Trägerstoff Essigsäure, d = dickflüssig, s = streufähig, ö = Trägerstoff Speiseöl, f = flüssig, p = pastös
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Sauerkonserven und Gewürzessige

Gewürzextraktzubereitungen  

für Gurkenkonserven
                              Konsistenz                Dosierung     
                                                                                 auf 100 kg
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Delikatessgurken, extra stark  e 50 g
Delikatessgurken, pikant        e  50 g
Delikatessgurken, mit Dill-Note e 50 g                
Delikatessgurken, mit Knoblauch-Note e 50 g
Delikatessgurken, nach Znaimer Art e 50 g
Feine Gürkchen, pikant  e 50 g
Frischgurken   e  50 g
Gewürzgurken, krautig-pikant  e 50 g                
Gewürzgurken, krautig  e 50 g
Gewürzgurken, nach Spreewälder Art e 50 g
Gurkenscheiben   e  50 g
Gurkensticks, harmonisch  e 50 g                
Gurkensticks, lieblich  e 50 g
Gurkensticks, lieblich-pikant  e 50 g
Gurkentopf, mit Zwiebel-Note  e 50 g
Honiggurke   e  50 g
Sandwich Gurkenzungen  e           100 g
Schälgurken, lieblich  e 50 g
Schälgurken, lieblich-krautig  e 50 g
Scharfe Gürkchen, lieblich-pikant e  50 g
Schlesische Gurkenhappen  e            50 g
Schnitzelgurken   e 50 g
Senfgurken, lieblich  e 50 g
Senfgurken, mit Zitronen-Note  e  50 g

Gewürzextraktzubereitungen  

für Sauerkonserven

Gewürzextraktzubereitungen  

für Gewürzessige

                              Konsistenz                Dosierung     
                                                                                 auf 100 kg

Bohnensalat          e  50 g
Gurkensalat           e 50 g                
Karottensalat, harmonisch-kräftig e 50 g
Karottensalat, lieblich-frisch       e  50 g
Kürbis, fruchtig   e 50 g                
Kürbis, lieblich   e 50 g
Maiskölbchen   e 50 g
Meerrettich   e           100 g
Pußtasalat   e  50 g
Rote Bete, mit Coriander-Note  e 50 g                
Rote Bete, mit Kümmel-Note  e 50 g
Rote Bete, skandinavischer Typ   e 50 g
Selleriesalat   e 50 g                
Silberzwiebeln   e           100 g
Tomatenpaprika, lieblich-pikant e 50 g
Tomatenpaprika, frisch  e 50 g
Weißkrautsalat, Coriander-Note e           100 g
Weißkrautsalat, Kümmel-Note e           100 g

                              Konsistenz                Dosierung     
                                                                                 auf 100 kg

Aspikessig          e  50 g
Bratessig, für Bratfisch-Aufgüsse        e 20 g                
Garbadessig, auch für Marinaden-Aufgüsse e 20 g
Gewürzessig, mit Estragon-Note      e  20 g
Gurkenessig, krautig-frisch  e 20 g                
Gurkenessig, harmonische Kräuter-Note e 20 g
Kräuteressig   e 20 g
Kräuteressig, mit Estragon-Dill-Note e             20 g
Kräuteressig, Schweizer Art  e  20 g
Kräuteressig, mit feiner Knoblauch-Note e 20 g                

Die aufgeführten Gewürzextrakte sind nur ein Ausschnitt unseres Lieferprogrammes. 
Weitere Extrakte erhalten Sie auf Anfrage (info@enko-gewuerzextrakte.de).
Legende:
e = Trägerstoff Essigsäure, d = dickflüssig, s = streufähig, ö = Trägerstoff Speiseöl, f = flüssig, p = pastös
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Molkereiprodukte

Gewürzextraktzubereitungen  

für Molkereiprodukte

Die aufgeführten Gewürzextrakte sind nur ein Ausschnitt unseres Lieferprogrammes. 
Weitere Extrakte erhalten Sie auf Anfrage (info@enko-gewuerzextrakte.de).
Legende:
e = Trägerstoff Essigsäure, d = dickflüssig, s = streufähig, ö = Trägerstoff Speiseöl, f = flüssig, p = pastös

                                         Konsistenz                               Dosierung     
                                                                                            auf 100 kg

Bärlauch    d,s,ö                       50 g
Blutorange    d,s,ö                       50 g                 
Chiliextrakt    d,s,ö                       30 g 
Curry      d,s,ö                       50 g
Frischzwiebel    d,s,ö      30 g
Fruchtaroma „Florida“    d,s,ö                        50 g
Gewürzgurke    d,s,ö                       50 g
Italienische Kräuter     d,s,ö                     100 g 
Knoblauch    d,s,ö                       50 g
Kräuter, frische Gartenkräuter                        d,s,ö   50 g
Kräuter der Provence    d,s,ö   100 g
Kräuter, kräftig    d,s,ö   300 g
Kräuterbutter    d,s,ö                     100 g
Lauch    d,s,ö                     100 g 
Lemongras     d,s,ö                     100 g 
Mandarine    d,s,ö                       50 g
Pfefferextrakt    d,s,ö                       50 g
Schnittlauch    d,s,ö                       50 g
Tsatsiki                              d,s,ö  50 g
Vanille     d,s,ö                     250 g

18 19
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Backwaren

Gewürzextraktzubereitungen für Backwaren

Die aufgeführten Gewürzextrakte sind nur ein Ausschnitt unseres Lieferprogrammes. 
Weitere Extrakte erhalten Sie auf Anfrage (info@enko-gewuerzextrakte.de).
Legende:
e = Trägerstoff Essigsäure, d = dickflüssig, s = streufähig, ö = Trägerstoff Speiseöl, f = flüssig, p = pastös

                                        Konsistenz                                Dosierung     
                                                                                               auf  1 kg

Blutorange    d,s,ö                        2-5 g
Grapefruit d,s,ö                      2-5 g 
Kräuterbrot    d,s,ö                      2-5 g                
Kümmel d,s,ö                      2-5 g 
Limette d,s,ö                      2-5 g 
Mandarine    d,s,ö    2-5 g    
Orange    d,s,ö    2-5 g
Spekulatius    d,s,ö 2-5 g 
Tangerine     d,s,ö 2-5 g   
Vanille     d,s,ö                    2-5 g 
Zimt    d,s,ö                      2-5 g
Zitrone    d,s,ö                      2-5 g

20 21
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Die vielseitige Würzung

TORTUGA
< >

TORTUGADie erfolgreiche Komposition
jetzt in vier Geschmacksrichtungen 
mit Liebstöckel-Note

- als Grundgeschmack
  für feine Fischprodukte
- würzig-aromatisch

sea food
- verleiht den typisch, 
  unverwechselbaren 
  Geschmack 
  der asiatischen Küche
- fruchtig-pikant

exotic curry

- für Produkte nach Art
  der gutbürgerlichen Küche

traditional

- als Grundgeschmack
  für würzige Kreationen
- pikant-aromatisch

spicy

           Liebstöckel, auch Maggikraut  
          genannt, wird wegen seines  
         besonderen, an Sellerie erinnern-   
       den Aromas gern zum Würzen 
    von Suppen, Saucen und Menüs 
eingesetzt; harmoniert aber auch sehr 
gut mit Fisch-, Aspik- und Geflügel-
produkten.
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Norddeutsche Essenzenfabrik
Friedrich Neumeyer GmbH & Co. KG

Marschstr 10A · 28309 Bremen
Postfach 44835 · 28283 Bremen

Telefon +49(0)421 451249
Telefax +49(0)421 450819

e-mail: info@Enko-gewuerzextrakte.de
Internet: www.enko-gewuerzextrakte.de

 Gewürzextrakte

Norddeutsche Essenzenfabrik
Friedrich Neumeyer GmbH & Co. KG

Bremen

Gewürzextrakte

Gewürzextrakte werden aus Gewürzen, Kräutern, Beeren und Wurzeln 
gewonnen. Dafür wird auch heute noch vorwiegend das bewährte Ver- 
fahren der Wasserdampfdestillation angewandt. Auf diese Weise löst 
man die wertvollen Geschmacksstoffe schonend heraus.  

Durch sorgfältige Auswahl der Rohstoffe und Zusammenstellung der ver-
schiedenen Extrakte entstehen bei uns hochwertige Gewürzextraktkomposi-
tionen, die individuell an Ihre Anforderungen angepasst werden können.

Konstantes Geschmacksprofil

Lange Haltbarkeit

Keimarme Extrakte

aufgrund der Abstimmung durch unsere Flavouristen erhalten Sie 
stets die gleiche Intensität und das gleiche Geschmacksprofil

belasten die Mikrobiologie Ihres Produktes nicht

vereinfacht Ihre Disposition

Optimale Löslichkeit

gleichmäßige Verteilung bis hin zum klaren Produkt

mailto:info@enko-gewuerzextrakte.de
http://www.enko-gewuerzextrakte.de/

